
     
     MENU

       RISTORANTE



A L L E R G E N I
A L L E R G E N S

PER QUALSIASI INFORMAZIONE SU SOSTANZE E 
ALLERGENI È POSSIBILE CONSULTARE L’APPOSITA 
DOCUMENTAZIONE CHE VERRÀ FORNITA, A RICHIESTA, 
DAL PERSONALE DI SERVIZIO.

FOR ANY INFORMATION ABOUT SUBSTANCES OR 
ALLERGENS, PLEASE REFER TO THE APPROPRIATE 
DOCUMENTATION THAT WILL BE PROVIDED BY OUR STAFF.

COPERTO € 4,00 P.P · COVER CHARGE PER PERSON



1

A N T I P A S T I  /  A P P E T I Z E R S

BRANDADE DI BACCALÀ, COMPOSTA ALLA MESSINESE, MANDARINO CINESE, BARBABIETOLA ROSSA
 COD BRANDADE MESSINA-STYLE COMPOTE, KUMQUAT, BEETROOT

€ 18,00

POLPO ALLA GRATELLA, PATATA SCHIACCIATA, PREZZEMOLO LIQUIDO E SALICORNIA 
GRILLED OCTOPUS CRUSHED POTATOES, LIQUID PARSLEY, AND SEA SAMPHIRE (SALICORNIA)

€ 18,00

PARMIGIANA DI MELANZANE CON FONDUTA DI PIACENTINO ENNESE 
EGGPLANT PARMIGIANA WITH PIACENTINO ENNESE CHEESE FONDUE

€ 16,00

COTTO E CRUDO DI MARE
 COOKED AND RAW SEAFOOD SELECTION

€ 26,00

SAUTÈE DI COZZE CON POMODORO CILIEGIA E ORIGANO
SAUTÉED MUSSELS WITH CHERRY TOMATOES AND OREGANO

€ 16,00

ALICI BECCAFICO, CIPOLLA ROSSA IN AGRODOLCE, INSALATINA DI RUCOLETTA 
“BECCAFICO” STYLE ANCHOVIES SWEET AND SOUR RED ONION, BABY ARUGULA SALAD

€ 18,00



2

P R I M I  /  F I R S T  C O U R S E S

LINGUINE CON VONGOLE VERACI E ZEST DI VERDELLA
 LINGUINE WITH CLAMS AND VERDELLA LEMON ZEST

€ 24,00

SPAGHETTONE AL NERO DI SEPPIA, BURRATINA E CREMA DI PISELLI  
SQUID INK SPAGHETTONE, BURRATINA CHEESE AND PEA CREAM

€ 22,00

MACCHERONCINO ALLA NORMA CON BASILICO FRITTO E RICOTTA DI PECORA 
MACCHERONCINO ALLA NORMA WITH FRIED BASIL AND SHEEP’S MILK RICOTTA

€ 19,00

PACCHERI ALLA LUCIANA CON POLPO, CAPPERI, SEDANO, CIPOLLA E POMODORO 
 PACCHERI ALLA LUCIANA WITH OCTOPUS, CAPERS, CELERY, ONION, AND TOMATO

€ 26,00

MEZZE MANICHE CON COZZE E SALSA DI PISTACCHIO
MEZZE MANICHE WITH MUSSELS AND PISTACHIO SAUCE

€ 22,00

LINGUINE CON GAMBERO ROSSO COTTO E CRUDO E LA SUA BISQUÈ
LINGUINE WITH COOKED AND RAW RED PRAWNS AND THEIR BISQUE

€ 26,00



3

S E C O N D I  /  S E C O N D  C O U R S E S

FRITTO DI CALAMARI
 FRIED SQUID / CALAMARI

€ 19,00

TAGLIERE DI SALUMI E FORMAGGI TIPICI (PER 2 PERSONE) 
SELECTION OF LOCAL CURED MEATS AND CHEESES (FOR 2 PEOPLE)

€ 26,00

TONNO SCOTTATO CON AGRODOLCE DI CIPOLLA ROSSA
SEARED TUNA WITH SWEET AND SOUR RED ONION

€ 26,00

PESCATO DEL GIORNO
CATCH OF THE DAY

€80,00 AL KG

ENTRECOTE BARON BIKE CON PATATE ALLA CONTADINA
“BARON BIKE” ENTRECÔTE WITH PEASANT-STYLE POTATOES (PATATE ALLA CONTADINA)

€ 25,00

TRANCIO DI SPADA PANATO ALLE ERBETTE CON CAPONATA BIANCA, MANDORLE TOSTATE, CIOCCOLATO FONDENTE
HERB-CRUSTED SWORDFISH STEAK WHITE CAPONATA, TOASTED ALMONDS, DARK CHOCOLATE

€ 23,00



4

D E S S E R T

GELATO VANIGLIA CON CARAMELLO SALATO 
VANILLA ICE CREAM WITH SALTED CARAMEL

€ 8,00

SEMIFREDDO AL CROCCANTE DI PISTACCHIO/MANDORLA 
PISTACHIO OR ALMOND CRUNCHY SEMIFREDDO

€ 8,00

CIALDA DI CANNOLO DELLE TRE PROVINCIE 
“THREE PROVINCES” CANNOLO WAFER

€ 10,00

TAGLIATA DI FRUTTA CON GELATO AL LIMONE 
SLICED FRESH FRUIT WITH LEMON SORBET/ICE CREAM

€ 10,00

C O N T O R N I  /  S I D E  D I S H E S

PATATE ALLA CONTADINA 
PEASANT-STYLE POTATOES

€ 7,00

INSALATA DI STAGIONE 
SEASONAL SALAD

€ 7,00

INSALATA DI POMODORO, CIPOLLA ROSSA MARINATA E RICOTTA SALATA 
TOMATO SALAD WITH MARINATED RED ONION AND SHAVED SALTED RICOTTA CHEESE

€ 7,00

CAPONATA BIANCA, AGRODOLCE DI ACETO DI MELE, CIOCCOLATO FONDENTE, SCAGLIE DI MANDORLE  
WHITE CAPONATA WHIT APPLE CIDER SWEET-AND-SOUR-GLAZE, DARK CHOCOLATE AND TOASTED ALMOND FLAKES

€ 7,00

COPERTO € 4,00 P.P · COVER CHARGE PER PERSON



     
     MENU

       WINE & BEVERAGE



V I N I  B I A N C H I 
W H I T E  W I N E S

ETNA
BENANTI ETNA DOC € 48,00

TORNATORE ETNA DOC € 39,00

SERAFICA ETNA GROTTA DELLA NEVE DOC € 33,00

GRACI ETNA DOC € 45,00

VIVERA ETNA DOC BIO € 35,00

GRILLO
TASCA MOZIA GRILLO DOC € 49,00

PLANETA TERREBINTO GRILLO DOC € 25,00

DONNAFUGATA PASSIPERDUTI GRILLO DOC € 30,00

DE BARTOLI GRAPPOLI GRILLO DOC € 49,00

CHARDONNAY
DONNAFUGATA LA FUGA CHARDONNAY DOC € 30,00

PLANETA CHARDONNAY DOC € 60,00

CATARRATTO
SERAFICA MINANTUR CATARATTO IGP € 26,00

V I N I  B L E N D 
B L E N D E D  W I N E S

SICILY
MILAZZO MARIA COSTANZA DOP € 41,00

TASCA D’ALMERITA NOZZE D’ORO DOC € 56,00

V I N I  R O S S I 
R E D  W I N E S

SICILY
PLANETA ETNA DOC € 39,00

FIRRIATO SYRAH ALTAVILLA DELLA CORTE IGT € 24,00

V I N I  M O S S I 
S E M I - S P A R K L I N G  W I N E S

SICILY
MILAZZO BIANCO DI NERA BIO € 35,00

FIRRIATO CHARME IGT € 24,00

ANTICHI VINAI NEROMOSSO € 24,00

V I N I  R O S A T I 
P I N K  W I N E S

SICILY
DONNAFUGATA LUMERA ROSATO DOC € 27,00

DONNAFUGATA DOLCE & GABBANA ROSÉ € 60,00

VINI · WINES



S P U M A N T I 
S P A R K L I N G  W I N E S

ITALY
MARSURET PROSECCO VALDOBBIATENE 
DOCG BRUT € 35,00

BERLUCCHI FRANCIACORTA EXTRA BRUT € 49,00

SICILY
MILAZZO SPUMANTE METODO CLASSICO 
BIO BRUT € 46,00

TERRAZZE DELL’ETNA SPUMANTE CUVÉE 
BRUT € 58,00 A C Q U A  D A  7 5  C L 

W A T E R  7 5  C L

ACQUA NATÍA NATURALE € 4,00

ACQUA FERRARELLE FRIZZANTE € 4,00
ACQUA FERRARELLE EFFERVESCENTE 
NATURALE € 4,00

C A F F E T T E R I A  
&  H O T  D R I N K S
C O F F E E  &  H O T  D R I N K S

CAFFÈ ESPRESSO / ESPRESSO € 2,00
CAFFÈ DECAFFEINATO / DECAFFEINATED 
COFFEE € 2,00

B I R R E 
B E E R S

BIRRA HEINIKEN / HEINIKEN BEER € 6,00

BIRRA CERES / CERES BEER € 6,00

BIRRA ANALCOLICA / NON-ALCOHOLIC BEER € 6,00

BIRRA GLUTEN FREE / GLUTEN FREE BEER € 5,00

BIRRA ARTIGIANALE / ARTISAN BEER € 9,00

A M A R I 
D I G E S T I V E  L I Q U E U R S

AVERNA, MONTENEGRO, AMARO DEL 
CAPO, UNICUM, LIMONCELLO, SAMBUCA, 
JÄGERMEISTER

€ 7,00

C H A M P A G N E 
C H A M P A G N E

VEUVE CLICQUOT BRUT € 120,00

D I S T I L L A T I  &  W H I S K Y 
D I S T I L L A T E S  &  W H I S K I E S

GRAPPA BIANCA € 7,00

GRAPPA BARRICATA € 9,00

JAMESON € 10,00

CAOL ILA € 10,00

S O F T D R I N K S  D A  3 3  C L 
S O F D R I N K S  3 3  C L

COCA COLA € 4,00

COCA COLA ZERO € 4,00

FANTA € 4,00

SPRITE € 4,00

CHINOTTO TOMARCHIO € 4,00

LIMONATA TOMARCHIO € 4,00

ARANCIA ROSSA TOMARCHIO € 4,00

BEVANDE · BEVERAGE
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